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Menu Extremadura

A compartir al centro de mesa:

Aceite oliva virgen extra ecolégico extremeno de manzanilla cacerena

Bodegén de embutidos ibéricos de bellota MAEXTRE
Lomo, salchichon, chorizo y patatera

Seleccion de quesos extremeﬁos@
seleccion de quesos de oveja y cabra extremenos

Ensalada de zorongollo y bacalao 0%
espuma de su pilpil y brotes tiernos

kkkkk

A elegir:
Solomillo Ibérico de Bellota ala brasa y salsa de oporto

O

Bacalao confitado y beurre blanc @0@@

kekkkk

Postre
Flan de yemc@ %

Incluye pan, agua mineral y café

33,90€/comensadl

Este menu se sirve minimo para 2 personas v a mesa completa

www.elmiradordegalarza.com
restaurante@elmiradordegalarza.com « 927 627 219
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Menu Galarza

A compartir al centro de mesa:

Aceite oliva virgen extra ecolégico extremeno de manzanilla cacerena

Jamoén ibérico100% de bellota Maextre
de nuestros cochinos

Selecciéon de quesos extremeﬁosﬁ

*ekkkk

Carpaccio de pulpo alabrasa (individuol)@
salmorejo y edamame

kkkkk

Albéndigas de buey @ @

teriyaki y puré de apio nabo
kekkkk

A elegir:

Rodaballo al horno y crema de zomc:horiqg@
wok de cebolla tierna, pimiento y brocoli

Lingote de tostén deshuesado y crujiente
Su jugo y patatas panaderas

Secreto de bellotal00% Ibérico Maextre @6
peras confitadas, su chutney, crema de cebolla asada y almendras
garrapinadas

kekkkk

Postre

Tiramisu tradicionalo

Incluye pan, agua mineral y café

39,50€/comensal

Este menu se sirve minimo para 2 personas v a mesa completa

www.elmiradordegalarza.com
restaurante@elmiradordegalarza.com « 927 627 219
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Productos Maextre

Todo el embutido y Jamon es de Cerdo Ibérico de Bellota Maextre, nuestra
marca de embutidos familiar. Cochinos criados por la familia Maestre, en las

dehesas de Extremadura
Media Plato

Jamodn de bellota1l00% ibéricoMaextre...........cooooovevcece. 12,00€ 23,50€
de nuestros cochinos

Lomo “doblao” de bellota 100% ibérico Maextre.................. 12,00€ 22,00€
de nuestros cochinos

Degustacién de embutidos ibéricos de bellota (2 personas)............ 9,90€
Lomo doblao, salchichdn, chorizo, copa y lomito de presa

Bodegén cldsico de embutidos ibéricos ... 14,90€
Lomo, salchichon, chorizo vy patatera

Quesos y aceites

Seleccién de quesos extremeﬁoso ............................................... 9,00€ 16,50
Seleccion de guesos de oveja y cabra extremenos

Tortadel CasarDOPO O . 17,50€
AOVE VIeru ECOIOGICO ...ttt 1,50€
AOVE Textura Variedad MOriSCa................eeeeeee 150€

www.elmiradordegalarza.com
restaurante@elmiradordegalarza.com « 927 627 219
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Vinos Premium por copa L
HUNO R@S@I VO EXIremMOTUIT oo 4,50€ L

Carmelo Rodero 9 meses Riberadel duero ..., 4,30€

R Bilbao Edicion LimnitadO ..., 450€
Entrantes frios

Ensalada de zorongollo y bacalao @@Q ..................................................................................... 13,50€

espuma de su pilpil brotes y tiernos

Berenjena asadaog ........................................................................................................................... 12,50€

ricotta, pistachos y vinagreta de patatera y miel

Ensalada tomate del terreno y stracciatela 0 .................................................................. 11,90€
albahaoca, pinones y vinagreta de Médena

Carpaccio de pulpoala brasaQ ...................................................................................................... 14,90¢€
pinones, salmorejo y edamame

Tartar debuey®@ OO 1850€

Entrantes calientes

Parrillada de verdurasy romescu‘z ............................................................................................ 11,50€
AOVE, escamas de sal y Pimentoén de La Vera DOP
Croquetas de jamén ibérico de bellota y base de alioli (8 uds.) o % ............... 12,80€
Albéndigas de nuestro buey retinto, salsa teriyakiez@o ............................................ 14,00€
pure de apio nabo y puerro frito
Vieiras del pacifico gratinadas (4uds)@o ................................................................................ 12.80€
con muselina suave de gjo
Taco Cochinita pilbil (4 uds.) @@ ..................................................................................................... 14,00€
pulled pork de costilla ibérica de bellota, aguacate y cebolla encurtida

) . Brochetas de pulpo y secreto ibérico de bellota (4uds) QQ‘% ................................ 13,50€

‘»morinodo en sésamo, gochujang y miel
N\ Rollitos crujientes de secreto ibérico y col (3 uds.) 6@ ...................................................... 11,50€

www.elmiradordegalarza.com
restaurante@elmiradordegalarza.com « 927 627 219
C/ Piedad, 2 - 10004 Caceres
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Pescado
Arroz meloso de gambén y sepia (20 minutos) @OO@ .. 18,80€ "\

Bacalao confitado y beurre blanc oe@@ ............................................................. 23,50€
djetes tiernos y gambon

Rodaballo y crema de zqnqhoriqeo ............................................................................. 22,50
wok de cebolla tierna, pimiento y brocoli

Vacuno

Los asados van acompanados de pimientos asados

Solomillo de vaca @50 grs) O 26,50€
pimientos asados al pilpil

Entrecot de Angus (400 grs. aprox.) OB 29,50€
pimientos asados al pilpil

Chuleta de Angus al peso (1Kg aprox.) oO? o 7,90€/100gr
pimientos asados al pilpil

Cochinillo, cordero y cabrito

Los asados van acompanados de su jugo reducido y patatas panaderas

Lingote de tostén deshuesado y crujiente ... 21,00€
Cuarto cochinillo ibérico al estilo tradicional (2 personas)....................... 48,00€
Pierna de cordero deshuesada ..., 25,50€
Chuletilla de COrdero ... 28,90€

www.elmiradordegalarza.com
restaurante@elmiradordegalarza.com « 927 627 219
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Parrillada al carbén de encina NN -

PARRILLADA IBERICA DE BELLOTA (para 2 personas)........ 48,00€

presa, secreto y mogote de bellota 100% lbéricos Maextre (de produccion
propia), acompanada de patatas fritas

PARRILLADA IBERICA CEBO CAMPO (para 2 personas)...... 38,00€
presa, lagartillo y mogote Ibéricos de cebo campo acompanada
de patatas fritas

Nuestras carnes de produccion propia
al carbén de encina

CERDO DE BELLOTA 100% IBERICO MAEXTRE

Presa de bellotal00% lIbérica Maextre ®e o 24,90¢€
peras confitadas, su chutney, crema de cebolla asada y almendras
garrapinadas

Secreto de bellotal00% IbéricoMaextre @O ... ... . 19,.80€
peras confitadas, su chutney, crema de cebolla asada y almendras
garrapinadas

NUESTRA CARNE DE RETINTO

El chuletén y lomo bajo van guarnecidos con patatas y pimientos asados

Burguer de Buey La Santisima®@ ©@O ... 17,00€
190 gr de carne de buey 100% a la parrilla en pan Brioche, salsa Santisima,
alioli de gjos tostados, bacon, gqueso cheddar, pepinillos, cebolla crujiente y
patatas fritas

Chuletén de buey con hueso (1,5 kg aprox.) oo .. 9,90€/100gr

Lomo alto de buey limpio (600gr aprox.) oo ......... 15,90€/100gr
Ai.‘ _\\:;‘.:‘_“;‘}ITomo bajo de buey con hueso% .......................................................... 11,90€/100gr
N ’";.";‘-Ef’.i;‘c;..\;‘_)|omiuo debueyOO 37,00€

www.elmiradordegalarza.com
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Para los Ninos

Muslo de pollo deshuesado ala brasa con patatas fritos o ........... 9,80€
Pechuga de pollo empanada con patatas fritas y croquetas % 0 12,80¢€
Fetuchini con salsa bolohesooez ..................................................................................... 6,80€

Hamburguesa infantil con queso, tomate y patatas fritQSOQ@ ........ 7,950€

Escalopines de solomillo de cerdo ibéricoa la brasa.......coonn. 16,50¢€

Aunque un plato no contenga alérgenos entre sus ingredientes, es esencial que nos
informe de cualquier alergia para evitar posibles contaminaciones cruzadas.

www.elmiradordegalarza.com
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Postres
Tiramisa tradicional CO® . 6.00€
Chocolate, toffe y gel de oloroso @O 6,80€
Cremade limény su sorbete %o ................................................................................. 6,50¢€
limon, bizcocho al vapor de AOVE y espuma de albahaca
Flandeyemaychantiy@O 5.90€
y, para terminar
COPAOPOITO. ...ttt sttt st ae et 4,00€
Copa Valdealto Viogner vendimia tardia (extremeno)...............ccccccuuee. 4,50€
Copa Pedro XiMENEZ...........cccooiieiiiieieee ettt s 4,00¢€
Helados
Dos bolas de helado Carte D'Or all gustoo% ............................................................. 4,00€
Fresa
Chocolate

~. Nata

~Wainilla

" Helado infantil Haribo OO ... 3.25¢
Helado infantil FrigopiéG .......................................................................................................... 3,25€

www.elmiradordegalarza.com
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Pan 0 pan Sin GIULEN. ...ttt 1, 95€ ¢
AQUA MINEIQAIIL ........ooooooooioieeeeee e 2,80€

Aléergenos
CONTIENE CRUSTACEOS HUEVOS CACAHUETES SOJA

GLUTEN

@@ @

GRANOS DIOXIDO DE AZUFREALTRAMUCES ~ MOLUSCOS
DE SESAMO Y SULFITOS

www.elmiradordegalarza.com
restaurante@elmiradordegalarza.com - 827 627 219
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TODOS NUESTROS PRODUCTOS MAEXTRE, TE LOS PUEDES LLEVAR A CASA

Somos criadores de cerdos 100% Ibéricos de bellota, criados en la
dehesa extremena por la familia Maestre, guardando la trazabilidad segun la
norma de calidad del cerdo ibérico, Real Decreto 4/2014, de 10 de enero.

Precios producto elaborado loncheado a cuchillo Maextre:

Jamon de bellota 100% Ibérico (80gr): 12,95 €/ud
Paleta de bellota 100% Ibérica (80gr): 6.25 €/ud
Lomo Doblao” de bellota 100% Ibérico (80gr): 7.50 €/ud

Lomo vela de bellota 100% Ibérico (80gr): 6.00 €/ud
Salchichén Ibérico (80 gr): 2,90 €/ud
Chorizo Ibérico (80 gr): 2,90€/ud

Morcon Ibérico (80 gr): 3,50 €/ud




